T 34 811 04/2/1

A 27/2012. (VIII. 27.) NGM rendelet (25/2014. (V111. 26.) NGM rendelet altal modositott), valamint a 12/2013.
(I1L. 28.) NGM rendelet altal médositott szakmai és vizsgakovetelménye alapjan.

Szakképesités azonositoszima és megnevezése

13481104 | Szakacs

Ertékelési skala:
81 - 100 pont 5 (jeles)
71 — 80 pont 4 (jo)
61 — 70 pont 3 (kozepes)
51 - 60 pont 2 (elégséges)
0 - 50 pont 1 (elégtelen)

A javitasi-értékelési utmutatotol eltéré helyes megoldasokat is el kell fogadni.

A vizsgafeladat értékelési sulyaranya: 30%.
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Fontos tudnivalok

Kedves Vizsgazo!

a) A vizsgadolgozat elsé lapjara irja fel a nevét!

b) A Kkidolgozast igénylé feladatok megoldasat a vizsgaszervez6 altal biztositott pétlapon
végezze! A potlapokat sorszamozza és mindegyiken tiintesse fel sajat nevét, majd
jelolje a kidolgozott feladat sorszamat!

c) A feladatokat kék vagy fekete szinii tollal oldja meg! Ceruzaval irt dolgozat nem
fogadhato el.

d) A feladatok megoldasahoz iréeszkozon és nem programozhaté szamolégépen kiviil
semmilyen mas segédeszkdzt (pl. tankonyv, feladatgylijtemény stb.) nem hasznalhat.
Meg nem engedett segédeszkdz hasznalata a vizsgabol valo kizarast vonja maga utan.

e) A feladatoknal végzett javitas esetén pontosan jelenjen meg, hogy melyik megoldast
hagyta meg! Ellenkez6 esetben a feladat nem ér pontot.

f) A szamitasok clvégzésénél ligyeljen a kovetkezOkre:

e A részszamitasoknal irja le a kiszamitott adat vagy mutatdé megnevezését, a szamitas
modjat (a matematikai miiveletet a rendelkezésre allo adatokkal felirva), a kapott
eredményt mértékegységével egyiitt!

e A Kkerekitést mindig az adott feladatnal megadottak szerint végezze!

e A szamitasokhoz sziikséges kiegészité adatokat (pl. addokulcs) a feladatoknal
megtalalja, ezekkel dolgozzon!

g) Ugyeljen arra, hogy attekinthetéen és szép, olvashaté kiilalakkal dolgozzon!

Sikeres megoldast és jo munkat kivanunk!
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1. feladat 10 pont

Onnek kell dsszeallitania egy honapra a hiromfogisos meniirendszer étlapjat. Mivel az
alapanyagok és a készitési modok valtozatossaga nagyon fontos a menii-osszeallitas soran,
valogassa szét a felsorolt ételeket a megadott szempontok szerint!

Koéttes, Képviseléfank, fzes bukta, Csokoladéfank, Daramorzsa, Farsangi fank, Isler,
Pozsonyi kifli, Turoés lepény, Forgacsfank

Elesztés (kelt) és égetett
(forrazott) tésztabol
készithetd éttermi tésztak

Kevert és omlds tésztabol
készithetod éttermi tésztak

2. feladat 10 pont

Valogassa Ki és irja le a Kipontozott részre a fogyasztds sorrendjében azt az ot ételt, amelyet
kora nyari étrendbe ajanlana!

Vadraguleves, Meggyes pite, Citromos csiragsalata,
Mini toltott halas pastétom, Libacomb siilt vords parolt kaposztaval,
Mini flstolt sajtos pastétom, Csirkeraguleves,

Waldorf-salata, Rozmaringos baranysiilt vadrizzsel, Stit6tokpite

Kora nyari étrend ételsora a fogyasztas sorrendjében:

...........................................................................................................
...........................................................................................................
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------
-----------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------
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3. feladat 10 pont

a.) A fészakics ellenérizni kivanja a hisok napi felhasznalisat, és Ont bizza meg az
elszamoltatassal. Allapitsa meg, hogy a nyilvantartas szerinti és a valos Kkészletérték
mennyiben tér el egymastol! Toltse ki a tablazatot! A szamitasok soran két tizedesjegyre
kerekitsen!

b.) Allapitsa meg és irja le a tablazat alatti kipontozott részre, hogy a kovetkezékben
felsorolt husos ételeket el tudja-e késziteni 120 f6 részére a meglévo arukészletbol a
kovetkezo napon! A vadmajjal toltott pastétom majpiirétoltelékének nyersanyaghanyada 6
dkg adagonként, a vadaszlevesbe S dkg csontos vadnyulhissal és 12 dkg vegyes
nagyvadhissal, a baranybordak Villeroy modra elkészitéséhez 16 dkg-os
nyersanyagmennyiséggel szamoljon!

Megnevezés Nils(:‘énri]y SE:I’I;?I’; Raktir- | Konyhai | Rendezvény Selejt mel:l/[ne r'tsé Eltérés
g g, ., készlet hushiité vételezése ! . yiseg
egység | mennyiség osszesen

Baranykaraj kg 21,00 14,70 4.60 2,10 -

Vadnyal, 0 | 480 | 250 | 1,80 1,00 -
egész
Vadsertésmaj kg 8,20 7,30 0,90 - - 8,20 -
Vadsertés- | 0| 680 | 380 | 3,00 i - | 680 i
comb
Szarvascomb | kg 11,20 8,20 - 3,00 - 11,20 -

Nyulvese kg 3,50 1,20 1,30 - -

Dunai

kg 2,50 2,00 0,50 - - 2,50 -
vadponty

Szamitasok:
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4. feladat 10 pont

Allapitsa meg, hogy a szillitélevélen szereplé Aruk mennyisége és minGsége megfelel-e az
On altal megrendelt tételeknek!

Irja az eltéréseket a kovetkezo oldalon kozolt szallitolevél alatti kipontozott részre!

(Az értékadatokkal és mas esetleges hianyossagokkal most ne foglalkozzon!)

A megrendelt tételek:

Tétel megnevezeése t/lgi/nsre!é Mennyiség | Egységar
(C;%Béog gc’irgzibarackkonzerv darabolt db 24 1990 -
Mediterran gytimoleskoktél (2000 gr) db 12 1990,-
Darabolt ananasz (2000 gr) db 12 1990,-
Szeletelt ananasz (2000 gr) db 24 1990,-
Mandarinkonzerv (2000 gr) db 6 1990,-
Ketchup (5000 gr) db 8 2006,-
E:lsgggrlgf)gomba-konzerv, szeletelt db 10 1820.-
Olajbogyo, z61d, maggal (335 gr) db 10 1140,-
Stritett paradicsom (1500 gr) db 5 2750,-
Chilibab (3000 gr) db 2 2450,-
Kokuszolaj (1 1) kg 5 1340,-
Bébirépa (2000 gr) kg 5 2790.-
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Nagykereskedd KFT. Orchidea étterem
3000 Hatvan, Széchenyi utca 8. 4030 Debrecen, Géza fejedelem utja 34.
A megrendelés szama, kelte, ligyintézoje: Az atvevo megnevezése:
57/2019. marcius 01. Szakacs Gyorgy (név, iranyitészam, cim):
Jaratszam:

IS . ez , {

3 | A termék (szolgaltatas) megnevezése, | Afa- | > e ., . . .

2 | besorolasi szima kulcs % § Mennyiscg | Egységar | Ertck

3 B4

%5) = o
1 GoOrog 6szibarackkonzerv felezett 27% | db 24 1990 - 47 760,

(2000 gr)
2. | Mediterran gytimolcskoktél (4000 gr) | 27% | db 6 3980,- 23 880,-
3. | Darabolt ananasz (2000 gr) 27% | db 12 1990,- 23 880,-
4. | Szeletelt ananasz (2000 gr) 27% | db 24 1990,- 47 760,-
5. | Mandarinkonzerv (2000 gr) 27% | db 6 1990,- 11 940,-
6. | Ketchup (5000 gr) 27% | db 8 2 006,- 16 048,-
7 Csiperkegomba-konzerv, egész 27% | db 10 1820.- 18 200.-
(1800 gr)
8. | Olajbogyo, fekete, maggal (335 gr) 27% | db 10 1 140,- 11 400,-
9. | Siritett paradicsom (3000 gr) 27% | db 2 750,- 27 500,-
10| chilibab (3000 gr) 27% | db 2 2 450,- 4 900,-
1 Kokuszolaj (0,5 1) 27% | kg 5 1 340,- 6 700,-
12 Bébikukorica (2000 gr) 27% | kg 5 2 790,- 13 950,-
Kidllito: Atvételi feljegyzések: Atvevo:
kelet o
alairas Kelet e
e alairas

321190 Kovacs Jozsef P.H.
Eltérések:
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5. feladat 12 pont

Majustol iizletiikben a rezsikoltségek valtozasa miatt a ciganypecsenye arat 20%-kal
megemelik, igy az étel brutté 1 920 Ft-ba Kkeriil adagonként. Uzletpolitikai megfontolasbél a
torzsvendégeknek 12% kedvezményt biztositanak az emelt arbol.

A mellékszamitasokban a Ft-adatokat egész szamra, a %-os mutatokat két tizedesjegyre
kerekitse! Az alkalmazott afakulcs 5%. A fogyasztoi arat az 5 Ft-ra kerekités szabalyai
szerint allapitsa meg!

a) Allapitsa meg, hogy mennyi volt az étel brutté beszerzési ara az arvaltozas elott 60%-0s
arrésszint alkalmazasa mellett!

b) Hany %-0s az emelt aras haszonkulcs?

¢) Mennyit fizet az ételért a torzsvendég? Szamolja ki a kedvezmény osszegét Ft-ban,
valamint azt, hogy hany %-kal fizet tobbet vagy kevesebbet az eredeti arhoz képest!

6. feladat 10 pont

A leggyakrabban felhasznalt arufajtak készletadatait a kovetkezo tablazat tartalmazza:

) Nvito- | Nani atlag- VT . -
Moot | NI [Nep e | Vgl | Dot
Steakburgonya 33 kg 4 kg 7 nap 5 kg
Mirelit vajhalfilé 16 kg 2 kg 7 nap 3 kg
Marhacomb 15 kg 6 kg 2 nap 2 kg
Hatszin 5 kg 1 kg 2 nap 2 kg
Fejeskaposzta 8 kg 4 kg 2 nap 3 kg

Szamitsa ki, hogy melyik aru esetében kell csokkenteni az utanpaotlasi idét, hogy
a biztonsagi tartalék mindig rendelkezésre alljon!
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7. feladat 8 pont

Egy aru tobbféle elokészitettségi fokozatban érkezhet az iizletbe (pl. a sdskat szallithatjak
frissen és fagyasztva). Ennek alapjan irja az alabbi betiijelek koziill a megfeleloket a
tablazat oszlopaiba aszerint, hogy az arut melyik raktarban helyezné el jalius honapban! A
hiitokamrat nyari idoszakban az elétisztitott zoldségek és a gyiimolesok tarolasara
hasznaljak. A feladatban nyolcnal tobb megoldas nem irhato be.

A: szaritott; B: foldes; C: fagyasztott; D: konzerv

Megnevezes Szarazaru | HiitOkamra | Fagyaszto

Paradicsompiiré

Meggy
CsoOtészta

Kapia paprika
Soska

8. feladat 15 pont

Osszekeveredtek az adatok. Toltse ki a tablazatot, parositsa Ossze, tehat hatirozza meg,
hogy melyik étel milyen termékbél késziil, és a husfélét milyen hémérsékleten kell a
felhasznalasig a hiitében tarolni!

Tarolasi homérsékletek:
\ +2°C +2°C +3°C +4°C +4°C +7°C +7°C \

Etelek:

Libamajhab

Pikéns vadraguleves

Rozmaringos baranysiilt vadrizzsel
Vadnyul vadasan szalvétagomboccal
Bélszin Budapest modra

Branzino roston

Toltott kaposzta

Pecsenyegalamb meggymartassal

Termék megnevezése Tarolasi hOmérséklet Etel neve

T6ékehus

Nagyvad

Aprévad

Baromfi- és nyulfélék

Elokészitett htisok +4°C

Belsdségek

Halak

Daralt has
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9. feladat

T 34 811 04/2/1

15 pont

Az alabbiakban egy étel hozzavaloit és készitési modjanak részletét latja.

a) Irja a kipontozott részre angolul a borjipaprikas

(Veal Ragout) hianyzé hozzavaloit!

0,7 kg borjucomb

0,1 kg voroshagyma

0,05 kg zsir

0,02 kg fiiszerpaprika

1-1 db zoldpaprika és paradicsom
2 gerezd fokhagyma

0,003 kg 6rolt komény

0,005 kg s6

0,2 1tejfol

0,05 kg liszt

0,02KQ oo,

0,003 kg ground caraway seeds
0,005 kg salt

0,2 I sour cream

0,05 kg flour

b) Forditsa le angolréol magyarra az alabbi receptrészletet!

Cut the meat into 2 cm cubes and finely chop the onion. Sauté the onion over the oil, add
the meat cubes, cook stirring until all the meat surfaces turn white. Sift on the paprika. Put
in the cubed pepper and the tomato, add the crushed garlic, the caraway seeds and the
salt. Pour a bit of water under it and cook, covered, for about 1 1/2 hours until tender.
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